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  Pietro di Campo Serralunga d’Alba Riserva 2016

   
 
  
Kraftig, mørk og intensiv Barolo. På nesen finner du røde og
mørke bær, fin fylde og med tørre lange tanniner. Fantastisk
balanse mellom eleganse og kraft. Dette er en vin med stor
struktur og mengder med nyanser og smak. Imponerende
balanse mellom struktur og eleganse. Denne vinen er perfekt å
kombinere med rike retter som vilt, biff eller modne oster. Selv
om den kan nytes nå, vil den utvilsomt utvikle seg enda mer
med tid i kjelleren.

 
   
 
   

 
 

        
100% Nebbiolo

 
        

Jordsmonn med hvit marl som er rik av kalk.
Druene plukkes for hånd og avkastningen er lav.
Druene avstilkes og presses før fermentering på
28-30 grader. Maserasjon sammen med drueskall i
22-25 dager for å trekke ut en riktig blend av farge,
aroma og tanniner.

 
        

62 måneders lagring, hvorav minimum 18 måneder
er på franske eikefat.  

 
    

kr 
 

Alkohol: 14,5%

Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 18684601

 

      
 Produsent

Pietro di Campo

 Type

Rødvin

 Land

Italia

 District

Piemonte

 
Sukker (g/l)

2,4

 
Syre (g/l)

5,3

 
Volum

75 cl

 
Ant. i kart.

6
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