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Pietro di Campo Piemonte Chardonnay 2024
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

“STAI ATTENTO”

Survived and passed thivgh generations,
Hlions hands have been masering e art
of winemakiug and the artof gesture

Prodolta in Stake

Produsent

Pietro di Campo

Sukker (g/l)
4

-

Piatra 31 C, Il

Type

Hvitvin

Syre (g/l)
6

Lys gul farge. Frisk duft av epler, sitrus og mineraler med hint
av urter. Fokusert fruktsmak og fin syre. Smak av epler og
sitrus og lang ettersmak.

¢ D=

(@ 100% Chardonnay

Tradisjonell hvitvinsproduksjon med kun bruk av

[T stéltanker.
@ Vinen er lagret 3 maneder pa staltank.
kr Alkohol: 12%
Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 18904606
Land District
Italia Piemonte
Volum Ant. i kart.

300 cl 4
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