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Pietro di Campo Scongiuro Barolo 2019

Dyp regd, pa nese krydret og kompleks med aromaer av ristede
hasselngtter og marke beer. P& smak er vinen rund med en god
balanse mellom tanniner og friskhet.
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ng 100% Nebbiolo

—- Tradisjonell vinmaking. Avstilkning og knusing,

E gjeering ved kontrollert temperatur (28-30 grader

[T 1] celsius) i rundt 14-16 dager. Under gjeering tappes
vinen for s& & fylle pa igjen, dette for & ekstraksjon
av farge, aroma og tanniner. Etter den malolaktiske
gjeeringen overfgres vinen til franske og slaviske

— ——— — eikefat.
%O/LQ/BQ @ Lagret pd franske og slaviske eikefat i minimum 18
DINOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA méneder_
“‘SCONGIURO”
kr Alkohol: 14%
”’iehgﬁuemgw Vinmonopolet: Bestillingsutvalget 1208801
Produsent Type Land District
Pietro di Campo Radvin Italia Piemonte
Sukker (g/l) Syre (g/l) Volum Ant. i kart.

4,3 57 75 cl 6


http://www.tcpdf.org

